Wildes Vergnugen Vorspeisen

Kurbiscremesuppe mit Rahmhaube Fr. 9.50

Herbstsalat mit Blattsalat, Baumnussen, Hobelkase und
Cranberries Fr. 10.50

Nusslisalat mit Ei, CroGtons Fr. 10.50

Nusslisalat mit Speck und Ei, CroGtons Fr. 11.50

Wildes Vergnugen Vegetarisch
Vegetarischer Herbstteller

Hausgemachte Spatzli, Rotkraut, Marroni, Rosenkohl,
Apfel mit Preiselbeeren, Trauben, Pilzrahmsauce Fr. 21.50

Spatzlipfanne gratiniert

Hausgemachte Spatzli mit Pilzen, Zwiebeln und Kase
uberbacken Fr. 21.50



Wildes Vergnugen Fleisch
Rehschnitzel ,,Diana“

mit Eierschwammli, an Wildsauce, serviert mit
hausgemachten Spatzli, Rotkraut, Rosenkohl, Marroni,
Apfel mit Preiselbeeren Fr. 36.—

Gemspfeffer ,,St. Hubertus*

serviert mit hausgemachten Spatzli, Rotkraut, Rosenkonl,
Marroni, Apfel mit Preiselbeeren Fr. 28.—

Rassiges Wildschwein-Entrécote mit Pfeffersauce

serviert mit hausgemachten Spatzli, Rotkraut, Rosenkonl,
Marroni, Apfel mit Preiselbeeren Fr. 29.50
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